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Skal du med pa rejsen

Inden for reducering
af madspild?

Arbejder din virksomhed med minimering af madspild eller har | planer om det?

Ofte fremhaeves madspild som en af de store synder inden for opnaelse af en baeredygtig udvikling.
Ifglge Fgdevarestyrelsen ender ca. 700.000 tons mad i skraldespanden hvert 8r. 2/3 stammer fra forskel-
lige led i fpdevarebranchen - resten kommer fra de danske hjem.

Med dette faktum in mente skrev en raekke virksomheder i fgdevarebranchen under pa3, at de vil male
deres madspild for at halvere det inden 2030. Ifglge Fgdevarestyrelsen er dette initiativ i trdd med FN's
mal nr. 12.3, der omhandler 50% global madspildsreduktion '.

Det er vores erfaring, at mange danske virksomheder gnsker at bakke op omkring opnaelse af dette
mal. Men hvilke veerktgjer findes der for at komme godt og sikkert i gang samt sikre en fast og ensartet
proceduretilgang til opgaven? Og hvorledes kan man dokumentere sin indsats over for medarbejdere,
kunder og netvaerk?

Bureau Veritas har skraeddersyet en raekke lgsninger, der passer til det behov | har i jeres indsats for at
reducere jeres madspild - hvad enten | er en stgrre eller mindre virksomhed:

Hos Bureau Veritas tilbyder vi fglgende ydelser:
+ Gap-analyse
+ Udarbejdelse af Food Waste Management System

+ Food Waste Management System certificering

Er du i tvivl om, hvor | skal starte jeres rejse?

Kontakt Lone Hansen pa mail lone.hansen@bureauveritas.com eller pa telefon +45 4119 1116.

Vi star klar til at hjeelpe dig med, hvordan | bedst muligt kommer i gang med at arbejde med Madspild.

Bureau Veritas

" https:/ /www.foedevarestyrelsen.dk/Nyheder/Aktuelt/Sider/Nyheder%202020/ P%C3%A5-ny-m%C3%Abrkedag-F%C3%B8devarebranche-vil-halvere-madspild.aspx +45 7731 1000 VERITAS
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Hvordan kommer man
i mal med et Food Waste
Management System?

Trin 1 | GAP-analyse

For at komme godt fra start og danne sig et
overblik, er det naturlige fgrste skridt en GAP-
analyse. Her dannes der et overblik over, hvilke
gabs (huller), der er og alts& hvor der skal og
bgr saettes ind. GAP-analysen er sdledes et
vaerktgj til at udarbejde en liste med mangler
og forbedringspunkter. Man kan ogsa benavne
den en "To do liste”.

@nsker man at indsatsen munder ud i en Food
Waste certificering er GAP-analysen fgrste skridt
for mange.

Trin 2 | Udarbejdelse af Food Waste
Management System

Et andet veaerktgj til at reducere madspild og for-
bedre muligheden for at nd sin malsaetning er,
hvis der arbejdes systematisk med opgaven.
Her tilbyder Bureau Veritas en reekke advisory-
muligheder, som kan bringes i spil afhaengig af
opgavens karakter og din virksomheds situation:

« Udarbejdelse af madspildspolitikker og -mal
« Udarbejdelse af forebyggende procedurer

« Oprettelse af madspildsteam og arbejdsgrup-
per pa tveers

* Udarbejdelse af madspildsplaner

+ Fokus p3 at forhindre en madspildskultur
« Afholdelse af kurser

« Afholdelse af intern audit

« Verifikation og gennemgang af resultater

Madspilds
politikker og mal

Rapport/
kommunikation
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Trin 3 | Food Waste Management
System certificering

Med en certificering inden for madspild, sikrer | jer
at have fokus pa reduktion af madspild, der genere-
res i fpdevarekaeden, og samtidig veere en del af at
indfrie de ambitigse klimamal inden for madspild og
CO2-forbrug.

En tredjepart vil efterprgve og bekraefte, om arbejdet
0g indsatsen er velargumenteret og dokumenteret,
sd | kan modtage et certifikat over virksomhedens
arbejde med madspild. Forud for en certificering
anbefales det, at man far lavet en GAP-analyse.

Laes mere om en certificering inden for madspild her.

Vidste du,:

... at du kan ansgge om midler til finansiering af dit
projekt inden for den grgnne omstilling? Der dbnes
for en kortere ansggningsrunde gennem Virksom-
hedsprogrammet i september 2023. Du kan laese
mere her.

Bureau Veritas
+45 7731 1000


https://www.bureauveritas.dk/da/dine-behov/certificering/madspild
https://virksomhedsprogrammet.dk/content/

